
Programma

SABATO 6 SETTEMBRE
Jardin de l’Ange
Fontina DOP Alpeggio: masterclass
Ore 16.30  
Presentazione della prima Fontina DOP Alpeggio dell’anno a cura del Consorzio Fontina DOP.  
A seguire masterclass gratuita per scoprirne sfumature e aromii, in accompagnamento un calice di vino 
Cave Mont Blanc.
Prenotazione obbligatoria su eventi.courmayeurmontblanc.it

Les Badochys de Courmayeur
Ore 18.00  
Esibizione del gruppo folkloristico Les Badochys et Les Petits Badochys de Courmayeur.
 

DOMENICA 7 SETTEMBRE
Vie del centro
Lo Matsòn
Ore 9.00-18.30  
Mercato contadino all’aperto con oltre 70 produttori locali, dove avrete la possibilità  
di assaporare e acquistare i prodotti del territorio valdostano. Chi li fa ti aspetta!

Jardin de l’Ange
Kids&Junior: dal latte al formaggio
Ore 10.00  
Preparazione del Reblec, formaggio fresco tipico valdostano. Per bambini dai 4 ai 10 anni. Posti limitati, 
prenotazione obbligatoria su eventi.courmayeurmontblanc.it

Trote di Montagna - Trota alpina dal torrente alla tavola
Ore 11.00  
Laboratorio di sfilettatura per adulti a cura di Coldiretti Valle d’Aosta. Posti limitati, prenotazione 
obbligatoria su eventi.courmayeurmontblanc.it

Show Cooking stellato
Ore 12.30  
Lo Chef Carlo Cracco preparerà il piatto Lo Matsòn. Posti limitati, prenotazione obbligatoria.

Premiazione dei produttori storici
Ore 14.30  
Riconoscimento ai produttori valdostani partecipanti dalla prima edizione de Lo Matsòn.

Kids&Junior: biscotti a merenda
Ore 15.00  
I piccoli partecipanti impareranno a preparare e decorare biscotti a forma di animali.  
Per bambini dai 4 ai 10 anni. Posti limitati, prenotazione obbligatoria su eventi.courmayeurmontblanc.it

Conosciamo il génépy: masterclass e degustazione
Ore 16.00  
Laboratorio di mixology a cura di Bernardo Ferro, Presidente di A.B.I Professional.

Beat & Bite
Ore 17.00-19.00  
Le specialità gourmet dolci e salate dei food truck valdostani incontrano la musica dei Mo’ Bros.
 
Ore 14.00 APERTURA CORNER STREET FOOD!

Sabato 6 e Domenica 7 settembre 
dalle 9.00 alle 19.00 nelle vie del centro
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DOMENICA 7 
SETTEMBRE

Laboratori
e attività

per adulti e bambini

Show Cooking 
stellato 
con lo Chef  

Carlo Cracco

Wine tasting 
by Cave Mont Blanc

Dj-set &  
Food Truck

edizione 2025
* animazione e degustazioni - vedi programma sul retro

PRODUTTORI
1	 Birrificio ‘63 - Birra

2	 La Boutique del Pane - Pane e dolci

3	 Fleurs de Bosses - Cosmesi, génépy, zafferano

4	 Sucquet Rudy - Ortaggi e miele

5	 Nicoletta - Formaggi

6	 Il Sig. Ruspante - Liquori e uova

7	 Mont Blanc Salumi - Salumi

8	 Altura Trota Alpina Affumicata - Trota, salmerino

9	 C’era una volta di Wanda Favre - Dolci e conserve

10	 Società Agricola Saint Grat - Mele e derivati

11	 Apicoltura Glarey Marco - Miele

12	 Madame Escargot - Ortaggi

13	 Chardini Spirits - Distillati

14	 Azienda Agricola Diego Curtaz - Vino

15	 La Cascina d’Orleans - Confetture, gelée, sciroppi

16	 Pasticceria Buzzi - Biscotti, gelato, prodotti da forno

17	 Château Feuillet - Vino

18	 MicaPan - Pane

19	 Teppex Manuel - Miele

20	 Soc. Agr. Mont Blanc - Formaggi e dessert di capra, cosmesi

21	 Gerbore Az. Agricole - Ortaggi, dado, confetture, antipasti

22	 Agrival - Confetture

23	 La Maison de José - Succhi di frutta

24	 Lou Dzeut - Canapa tessuta

25	 Il Giardino del Nano - Miele, polline, cosmesi, vino

26	 Cooperativa Il Riccio - Castagne e derivati

27	 La Valdôtaine - Prosciutto

28	 Maison Bertolin - Salumi

29	 Ambiente Grumei - Miele, dado, confettura

30	 Cave des Onze Communes - Vino

31	 Douce Vallée - Aceto, confetture, succhi, sciroppi

32	 Azienda Agricola Quinson - Formaggi

33	 Azienda Agricola Pianta Grossa - Vino

34	 La Ruche d’Or - Miele

35	 F.lli Panizzi - Formaggi e yogurt

36	 Azienda Agricola Tognan Erik - Mele e derivati, farine

37	 Tegoleria Artigianale Valdostana - Dolci

38	 La Grandze di Moretti Laurent - Miele

39	 Cave Mont Blanc - Vino 

40	 Microbirrificio Courmayeur Mont Blanc - Birra

41	 Rouge et Vert - Distillati, piccoli frutti, confetture

42	 Il Frutteto - Frutta e derivati

43	 Mario il Pasticcere - Dolci e confetture

44	 TAEMA - Vino

45	 Montiflor - Erbe officinali e cosmesi

46	 Tisseur Marino - Miele

47	 Distillerie St. Roch-Levi-Ottoz - Liquori e distillati

48	 Le Api delle Alpi - Miele, polline, candele, idromele

49	 Pastificio Gabriella - Pasta e prodotti da forno

50	 Le Rêve en Vert - Dado, confetture, ortaggi, antipasti

51	 Bonne Vallée - Dolci

52	 Da Emy - Erbe officinali e derivati, cioccolato, tisane, biscotti

53	 Az. Agr. Le Motte - Ortaggi, erbe officinali, confetture, liquori

54	 Az. Agr. Bonin Lidia Serafina - Salumi, ortaggi, formaggi di capra

55	 Edy Cottier - Miele

56	 Cofruits Soc. Coop. - Mele e derivati

57	 Forrestgump VdA 2.0 Coop. Sociale - Frutta e ortaggi

58	 Le Bacche di Gaia - Cosmesi ed erbe officinali

59	 Marquis Nadia - Piante, ortaggi e frutta

60	 La Cantina di Anna - Vino

61	 Biopanetteria - Pane

62	 Alpimiel - Miele

63	 Saint-Bernard Distillery - Distillati

64	 Maisacolì Az. Agr. - Piccoli frutti, confetture, succhi, erbe officinali

65	 Società Agricola Porliod - Formaggi

66	 Le Grain - Vino, ortaggi, uova

67	 Azienda Agricola Docendo Discitur - Sidro di mele

68	 Saponeria Artigianale Camden Town - Saponi

69	 Costa del Pino - Formaggi, dessert, salumi

70	 Lugon Davide - Frutta, ortaggi, confetture

71	 Azienda Agricola Perrier Daniele - Formaggi di capra

72	 Apicoltura Sabatino - Miele

58-61


